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SPATBURGUNDER BIRKWEILER
{ROTLIEGENDES}

Die Hitze der Erde des Rotliegenden scheint man in der Warme des Weines
wiederzuerkennen. Im Glas prasentiert er sich in tiefem Rubinrot. In der
Nase zeigt er die fiir einen Spatburgunder typischen Aromen von
Brombeere und Wildkirsche. Am Gaumen Uberzeugt er mit samtig zarten
Tanninen. Gefolgt von einem mit moderat fruchtiger Saure begleiteten
Abgang.

GENUSS Gegrilltem, Gebratenem Fleisch und feiner Kaseplatte.
BODEN Rotliegendes

VINIFIKATION Gesunde Trauben, entrappen der Trauben, anschlieRende
temperaturkontrollierte, langsame Garung. Reduktiver Ausbau im
Stahltank, ein Teil im Pfalzer Eichenholzfass vergoren.

GESCHMACK trocken
WEINART Rotwein
scholle: o
KLASSIFIKATION Terroirweine
REBSORTE Spatburgunder
INHALT 0,75 Liter
TRINKTEMPERATUR 10 - 12 °C
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