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{ s a n d s t e i n }

Er startet mit frischen Aromen von gelber Birne und Mirabelle. Am

Gaumen zeigt er sich kraftvoll und mit einer angenehm feinen Säure.

genuss Ein vielseitig einsetzbarer Begleiter, beispielsweise zum Lieblingsessen

der Familie Scholler, der Eußerthaler Forelle mit Petersilienkartoffeln.

boden Verwitterungsböden des Buntsandsteins

vinifikation Gesunde entrappte Trauben. Kurze Maischestandzeit mit anschließender

temperaturkontrollierter Gärung im Stahltank.

geschmack trocken

weinart Weißwein

klassifikation Terroirweine

rebsorte Weißburgunder

inhalt 0,75 Liter

trinktemperatur 8 - 10 °C

analyse A 13,5 %vol   RZ 4,1 g/l   S 5,5 g/l
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