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CABERNET SAUVIGNON ROSE

Uns ist ein Sekt der Spitzenklasse gelungen, der seinen Charme verspriht
und die denkbar schénste Mdglichkeit ist, auf das Leben anzustoRen. Die
Trauben fir diesen Sekt wachsen in unseren Cool Climate Lagen. Diese
sind wichtig flr die knackige Frische sowie die feinfruchtigen Aromen
des Cabernet Sauvignon. Den GenielRer empfangt ein tolles lachsfarbenes
Rosé. Er betdrt die Nase mit bezaubernden Diften von Johannis- und
Himbeeren sowie Sommerbliten. Am Gaumen zeigt er eine finessenreiche
Wirze von Walderdbeeren und Cassis. Die fein aufsteigende Perlage sorgt
flr ein seidiges mundfillendes Mousseaux.

GENUSS Ein ausgezeichneter Scholler Sekt fiir den ganzen Abend mit Freunden. Gut
passt er auch als Begleiter zu Gerichten aus weifRem Fleisch, zu Sushi
sowie zur feinen Kiiche der Edelfische und Schalentiere.

BODEN Tiefgriindige steinige Kalkbdden

VINIFIKATION Im Weingut nach traditionellem Verfahren hergestellt. Flaschengarung,
handgerittel (méthode champenoise) - 22 Monate Hefelager

GESCHMACK brut
WEINART Rosé
KLASSIFIKATION Sekt & Secco
REBSORTE Cabernet Sauvignon

LAGERFAHIGKEIT Auf der Hefe kann ein Sekt lange reifen. Nach dem Degorgieren sollte er
jedoch in zwei bis drei Jahren getrunken sein.

INHALT 0,75 Liter
TRINKTEMPERATUR 6 -8°C

ANALYSE A 12,8 %vol RZ 11 g/l S 6,4 g/l

ARTIKEL-NR. cb

Jetzt bestellen:

WEINGUT SCHOLLER - D-7683 1 BIRKWEILER - ALTE KIRCHSTRASSE 7 - TELEFON 0 63 45/35 29 - FAX 0 63 45/85 35
INFO@WEINGUT-SCHOLLER.DE - WWW.WEINGUT-SCHOLLER.DE
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