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l i e b l i c h

Schönes Gelb in der Farbe, typische Muskataromen, von der Traube

geprägt. Lebendig und frisch im Geschmack. Die Aromen reichen über

Holunderblüten bis hin zu exotischen Früchten.

genuss Eignet sich zur asiatischen Küche sowie zu würzigen Käsesorten.

Besonders als schöner Abschluss für einen netten Abend.

boden Sandstein

vinifikation Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank

geschmack feinherb

weinart Weißwein

klassifikation Terroirweine

rebsorte Muskateller

inhalt 0,75 Liter

trinktemperatur 6 - 8 °C

analyse A 10 %vol   RZ 30 g/l   S 7 g/l

artikel-nr. 543

Nährwertangaben je 100ml

brennwert 297 kJ / 71 kcal

kohlenhydrate 3,6 g

davon zucker 3 g

Enthält geringfügige Mengen von: Fett, gesättigten Fettsäuren, Eiweiss, Salz

Zutatenverzeichnis: Trauben, Konservierungsstoff: L-Ascorbinsäure, Stabilisator:

Metaweinsäure, unter Schutzatmosphäre abgefüllt
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