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Unsere Cool Climate Lagen sorgen für die knackige Frische sowie die

feinfruchtigen Aromen des Scholler Rosé. Er begrüßt Sie mit einem

eleganten Flamencofarbton im Glas und verwöhnt Ihre Nase mit frischen

Fruchtaromen von Erdbeeren und Herzkirschen. Am Gaumen wirkt er frisch

und lebendig. Der Abgang ist leicht und angenehm mit zarten Nuancen von

Grapefruit und Pfeffer. So, wie es bei einem Rosé sein soll.

Genuss 

Seine Liebhaber genießen ihn als spannenden Begleiter zu Tisch oder auch

"pur" - im Sommer gerne auf Eis. Ein Passender Begleiter zu

Nudelgerichten, Pizza, Schalentieren und Fisch. Ein Wein, den man nach

dem Essen den ganzen Abend weitertrinken kann.

Boden 

Verschiedene Böden rund um Birkweiler

Vinifikation 

Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank

boden Zwei verschiedene Böden rund um Birkweiler

vinifikation Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank

geschmack trocken

weinart Rosé

klassifikation Terroirweine

rebsorte Cabernet Sauvignon

inhalt 0,75 Liter

trinktemperatur 8 - 10 °C

analyse A 11,5 %vol   RZ 6,5 g/l   S 6,5 g/l

artikel-nr. 539

Nährwertangaben je 100mlbrennwert 289 kJ / 69 kcalkohlenhydrate 1,3 gdavon zucker 0,65 gEnthält geringfügige Mengen von: Fett, gesättigten Fettsäuren, Eiweiss, SalzZutatenverzeichnis: Bio-Trauben, Konservierungsstoff: L-Ascorbinsäure,

Stabilisator: Metaweinsäure, unter Schutzatmosphäre abgefüllt
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